
МЕНЮ

Данный буклет является рекламным материалом,
с контрольным меню можно ознакомиться у менеджера.

Если у вас аллергия на пищевые продукты — сообщите об этом
вашему официанту.



R U S S O T U R I S T O . R U

РУССО
T U R I S T O

МЕНЮ

с а л а т ы

Запечённая свекла / 230 г
с авокадо и козьим сыром
Греческий салат / 340 г
Цезарь / 190 г
с куриным шашлыком
Страчателла / 200 г
с рукколой и томатами
Салат из тунца и картофеля / 260 г

680

650
560

520

680

Битые огурцы / 160 г
Зеленый салат / 210 г
Домашний овощной / 330 г
Теплый салат с говядиной / 190 г
кенийской фасолью и луковым соусом
Салат с кальмаром / 270 г
мини картофелем и чипсами из бекона

Картофельное пюре / 150 г 160
с добавками (пармезан, лук фри, трюф масло)

Рис запеченный / 150 г 160
Икра из баклажан / 180 г 220

Спаржа / 90 г 650
Овощи гриль / 210 г 260
Перец маринованный запеченный / 150 г 220
Огурцы карри / 150 г  220

280
520
420
625

560

Н а  г о р я ч е е

Запеченный бефстроганов / 350 г 580
с картофелем и сыром

Котлеты из щуки / 300 г 580
с лобио из белой фасоли

Куриная грудка / 200 г 420
с соусом из черного перца и долькой Романо

Куриные котлеты / 270 г 390
с картофельным пюре и ореховым соусом

Крымский пирог / 206 г 420
с индейкой и овощами

Креветки васаби / 240 г 680
Палтус / 180 г 980
с кенийской фасолью
Парфе из печени / 260 г 420
с картофельным пюре и маринованными овощами
Говяжьи щечки / 300 г 680
с картофельным гратеном
Африканский сом / 240 г 650
с овощами
Осьминог с соусом Ромеско / 220 г 960

н а ш  г р и л ь

Г а р н и р ы

Птичье молоко / 120 г
Медовик / 150 г
Шоколадный фондан с мороженым / 120/50 г
Домашний пирог с абрикосами / 150 г

300
300
360
300

300
300
200
200

Чизкейк из нашей рикотты / 130 г
Десерт туриста / 150 г
Мороженое в ассортименте / 50 г
Сорбет в ассортименте / 50 г

д е с е р т

Кебаб из ягненка / 180/35 г 620
Шашлык из свиной шеи / 210/35 г 700
Кебаб из цыпленка / 210/35 г 480
Кебаб из говядины / 150/35 г 860
Корейка ягненка / 270/35/50 г 1200
Запеченное говяжье ребро / 330/35 г 990
Половинка утки / 500/100г 1200
рекомендуем на двоих

Шашлык из курицы по-азиатски / 210/35 г 520
Курортный шашлык из цыпленка / 210/35 г 520
Половина цыпленка в тайском соусе 560
Шашлык из осетра / 110 г 1180
Шашлык их лосося / 110 г 820
Сибас / 350 г 860
Кальмары и креветки/ 270 г 790
в азиатском соусе

R U S S O T U R I S T O . R U

РУССО
T U R I S T O

МЕНЮ

Н А Ш А  П Е К А Р Н Я

Хлебная корзина / 250 г  100
Бородинский / 800 г 170

Тартин / 800 г  100
Чиабатта / 230 г  50

Н А Ш А  С Ы Р О В А Р Н Я  –  в о з ь м и  с  с о б о й

Буррата / (мешочек 180 г)  390
Буррата с трюфелем / (мешочек 180 г)  460
Моцарелла / (мешочек 160 г)  400
Страчателла / 100 г  180

Халуми / 100 г  220
Скаморца / 100 г  180
Скаморца копченый / 100 г  190
Рикотта / 100 г  160

Н а м а з к и

Классический хумус / 170 г 230
с копченым нутом и арахисовой пастой
Хумус из зеленого горошка / 190 г 390
с маринованным яйцом
Ассорти пхали / 200 г 460
свекла / фасоль / тыква
Бабагануш / 160 г 240
из копченого баклажана

Паштет / 220 г 520
из копченой трески
Форшмак / 130 г 380
из кильки с запеченным яблоком
Паштет-риет / 160 г 520
из утки с виноградом
Паштет / 220 г 480
из печени индейки

х а ч а п у р и

По-имеретински / 370 г 420
По-аджарски / 350 г 420
По-мегрельски / 350 г 420
С утиной грудкой и аджапсандал / 360 г 540

С бурратой и томатами / 450 г 720
С палтусом и яйцом / 440 г 860
С моцареллой / 370 г 580
и тамбовским окороком

с у п ы

Борщ / 350 г
с томленой уткой
Лапша куриная / 300 г

380

280

Щавелевый / 350 г 320
с яйцом пашот 
Том Ям / 420 г  420
с креветкой и кальмаром

Н а  з а к у с к у

Запеченный Халуми / 230 г
с помидорами и вареньем из абрикоса
Индейка / 140 г
с соусом из тунца

Тартар из говядины / 100 г
с муссом из пармезана и картофельными чипсами
Севиче из тунца / 240 г
с маринованной дыней
Буррата / 300 г 560
с помидорами
Страчателла / 250 г 480
с томатами и оладьями из кабачков
Моцарелла / 240 г  680
с томатами и песто

520

300

580

720

Сырное ассорти / 480 г  900
Сугудай из сибаса / 170 г  840
Древесные грибы /160 г  225
с запечённой свеклой и соусом из черного уксуса
Брускетта с лососем, яйцом 
и яблоком / 150 г 420
Брускетта с копченым баклажаном 
и шпротами / 180 г 340
Брускетта со страчателлой 
и щавелем / 250 г 340
Брускетта с индейкой, огурцами карри 
и картофельными чипсами / 230 г 260


