
СУПЫ
Рыбный суп с лососем и гребешком
 	  	  	  	  	  
Кукурузный крем-суп с креветками

Щи из квашеной капусты 
с говяжьей грудинкой и белыми грибами
 	  	  	  	  	  	
Суп из белых грибов
 	  	  	  	  	  	
Крем-суп из болгарского перца 
с козьим сыром и трюфельной пастой

870

670

470

580

580

350

350

280

300/50

280

ПАШТЕТЫ И ТЕРРИНЫ
Патэ из фуа-гра на бриоше с апельсиновым маслом

Террин из фуа-гра  
с инжиром, клубникой,  с бриошь и джемом

Паштет из утиной печени  
с брусничным желе и французским мини-багетом

Эклеры с паштетом из куриной печени 
с луковым мармеладом и трюфельной пастой; (порция 4 шт.)

Террин из говяжьей печени 
с черносливом и грецким орехом 
с вареньем из клюквы и двумя видами багетов

990

1200

540

540

680

120

150/100

130/110

210

150/100

ИКРА

Икра черная осетровая

Икра красная Форелевая

Икра Щучья

4000

670

670

50

50

50

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Крабовые котлеты 
со сливочным шпинатом

Осьминог с картофелем и зеленым маслом	 

Лосось "су-вид" со сливочной полбой
 	  	   	  	  	  	  	  	
Камбала с тыквенным пюре
 	  	  	  
Угольная рыба с пюре из сельдерея 
под голландским соусом
	  	  	
Филе сибаса с томатами

Цыпленок с печеным бататом

Филе утки на сливочной поленте
 	  	  	  	  	  		
Говяжьи щечки со шпецле 

Рибай
	  
Филе Миньон с овощами гриль

Филе оленя с печеными овощами

Ягненок со сливочным  нутом

Бургер с крабом

Бургер мясной на кавказcкий манер

NEW

NEW

NEW

1970

1740

1100

1100

1100

1100

870

970

1100

2300

1570

1570

1470

1740

830

215

280

300

275

250

370

450

260

335

260

160/200

325

335

220

290

ДЕСЕРТЫ
Шоколадный бисквит с васаби и молочным кремом

Крем из голубого сыра с грушей, грецким 
орехом и меренгой 

Мусс манго с конфитюром из маракуйи

Заварной имбирный бисквит
с муссом из бурбонской ванили и ягодным компотом

Десерт "Павлова" вегетарианский
с миндальным кремом

Лавандовый мусс

NEW

NEW

420

420

520

420

380

380

180

110

100

200

150

110

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Морепродукты гриль ассорти 
ассорти из тигровых креветок, мидий, кальмаров, осьминога и 
лангустин, обжареное на гриле, подаётся с петрушечным маслом

Креветка-лангустин с петрушечным маслом	
 
Конверты с северной креветкой

Вонголе  в соусе из краснодарского рислинга

Морской гребешок с сливочным  соусом

Крымские виноградные улитки

Ризотто из риса "венере" с морепродуктами

Говяжий язык с тыквенной орзо

NEW

NEW

NEW

3400

1300

840

930

1230

670

840

840

815

360

300

270

120

135

220

280

Ассорти оливок и маслин

Ассорти закусок к вину
Эклер из куриной печени, профитроль с тар-таром из говядины, профитроль 
с тар-таром из лосося, тапас с уткой на чипсе из поленты, оливки и маслины

Мясное ассорти 
из ростбифа, пармской ветчины, утки и сыровяленой говядины

Ассорти фермерских сыров
из коровьего, овечьего и козьего молока

Буррата с медовой грушей и клюквенным соусом

Тар-тар из говядины 
с трюфельным соусом	

Тар-тар из тунца 
под гранатовым желе с орехово-кунжутным соусом

Севиче из дальневосточного гребешка
с азиатским соусом

Салат Нисуаз в авторской подаче 
блюдо рекомендовано на компанию
					   
Салат с морепродуктами

Салат Цезарь 
с креветками
с куриной грудкой су-вид

Индейка "Тоннато" 
с жареными каперсами

Сыровяленое филе утки 
с брусничным вареньем
	 					      
Томаты с оливками Каламато и брынзой	

Грин-салат
Микс салатных листьев с медово-лимонной заправкой
 
Микс-салат с овощами
 с французской заправкой

NEW

NEW

NEW

ЗАКУСКИ И САЛАТЫ
330

940

1450

1790

780

670

840

940

1270

840

580
540

540

540

670

440

480

100

330

375

250

190

180

125

320

210

220
260

220

140

330

150

300

russianwinebar.ru

БРУСКЕТТЫ
Брускетта с крабом 
первая фаланга, авокадо, узбекские томаты

Брускетта с лососем

Брускетта с ростбифом

Брускетта с авокадо и томатами

Брускетта с сыром Дор Блю			 

NEW 1570

670

670

470

580

235

240

210

200

200

Картофельное пюре со шпинатом

Картофель жареный

Фри с трюфельным маслом и сыром Пармиджано

Овощи на гриле / на пару

Свежие овощи

330

330

330

330

480

180

200

160

200

310

ГАРНИРЫ

Уважаемые гости, если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите об этом вашего официанта шеф рекомендует

*икра подается с хлебными чипсами, маслом и топенадом


