
Лучшие повара создают для Вас истинные шедевры, которыми Вы наслаждаетесь вновь и вновь. Лучшие блюда национальной и 
европейской кухни порадуют самых взыскательных гостей. О восточном гостеприимстве Чайханы NAVAT слагают легенды, ведь время, 

проведенное в Чайхане NAVAT, заставляет забыть о суете и спешке повседневных хлопот.

Чайхана NAVAT - вкусно как дома!

Добро пожаловать в Чайхану NAVAT!

Первая Чайхана NAVAT открылась в г.Бишкек (Кыргызстан) в 2014 году, с этого времени наша компания покорила также крупные 
города: Нур-Султан и Алматы (Казахстан), Москва (Россия), Дубай ( ОАЭ). Истинное восточное гостеприимство, по-домашнему вкусная 

кухня и индивидуальный подход к каждому гостю сделали свое дело - на данный момент Чайхана NAVAT- это сеть заведений в 
Кыргызстане, Казахстане, России, ОАЭ  имеющая признание и любовь своих гостей.

Чайхана NAVAT - это атмосфера оазиса, где господствует восточное гостеприимство и традиционная кухня. Здесь чувствуешь себя в 
гостях у гостеприимной восточной семьи с традициями и самобытным вкусом. Нашей основной концепцией является почитание 

старинных традиций и устоев, которые ярко выражены в дизайне интерьера, сервисе и кухни. Чайхана NAVAT - это яркое отражение 
всех особенностей и всего восточного колорита Казахстана.

NAVAT Tea house  in Sheikh Mohammed 
bin Rashid Blvd-Downtown- The Lofts-
Emaar- Dubai (opposite Dubai Opera)

Чайхана NAVAT г. Дубай 

Чайхана NAVAT в Даун Таун Дубаи,
бульвар Шейха Мохаммеда бен Рашида, 
Лофт Емаар Дубаи (напротив Dubai opera)

Чайхана NAVAT г. Москва 

Чайхана NAVAT на 
ул.Новый Арбат, д.15 

Чайхана NAVAT на 
ул. Кузнецкий мост, д. 21/5 

дата открытия 19 марта 2020 годадата открытия 30 декабря 2019 года



50 г/100 р

1 шт/230 р

САМСА С МЯСОМ
Домашнее слоеное  тесто  с начинкой 

из мяса говядины и ягненка

1 шт/220 р

САМСА С КУРОЧКОЙ
Домашнее слоеное тесто с сочной

куриной начинкой.

3 шт/320 р

ЧЕБУРЕКИ С КУРОЧКОЙ

Хрустящие чебуреки с сочной 
куриной начинкой обжаренные 

до золотистой корочки. 
Подаются с томатным соусом.

БАУЫРСАКИ
Традиционные азиатские воздушные

свежеиспеченные помпушки. 

200 г/200 р 100 г/100 р

ЛЕПЕШКА
Нежный восточный хлеб.  

1 шт/90 р
0,5 шт/50 р



350 г/540 р

1 шт/220 р

3 шт/350 р

ЧЕБУРЕКИ С МЯСОМ
Хрустящие чебуреки с сочной

начинкой на Ваш вкус, обжаренные
до золотистой корочки.

Подаются с томатным соусом.

3 шт/300 р

ЧЕБУРЕКИ С СЫРОМ

Хрустящие чебуреки с сочной  
сырной  начинкой обжаренные 

до золотистой корочки.
Подаются с томатным соусом.

Хрустящие чебуреки с сочной начинкой 
из куриного филе и сыра обжаренные

до золотистой корочки.
Подаются с томатным соусом.

3 шт/310 р

Домашнее слоеное тесто
с сочной начинкой

из свежего шпината и
сыра сулугуни.

1 шт/230 р

Домашнее слоеное тесто
с сочной начинкой

из нежной курочки и 
сыра сулугуни.



БЕСПЛАТНАЯ ДОСТАВКА 



2 шт/220 р

400 г/500 р

2 шт/350 р

2 шт/140 р

350 г/350 р

ОМЛЕТ БАЙСКИЙ
СО ШПИНАТОМ

Тонкие блинчики с сочной начинкой из мяса.

Тонкие блинчики с начинкой из нежной курицы.
300 р

400 р

280 р
Тонкие сладкие блинчики с начинкой из банана.

Нежнейшие сырники.

Классическая яичница, идеальна 
для завтрака.

Классическая яичница, подается с сосисками.

350 р
Тонкие блинчики с начинкой из творога.

Тонкие блинчики. Подаются со сметаной.

Тонкие блинчики. Подаются с домашним 
вареньем на Ваш выбор.

200 р

170 р

200 р

Тонкие блинчики. Подаются со сгущеным молоком.

navat.ru



1300 р

1500 р

1500 р

1500 р

1300 р

1300 р

800 г

800 г

800 г

800 г

800 г

Большой пирог из молочного теста 
с начинкой из голландского сыра и домашних

сыров Дорблю, сулугуни и моцарелла.

Большой пирог  из молочного теста
с начинкой из нежного куриного филе,

свежих томатов, репчатого лука,
ароматного сыра и маслин.

Большой пирог  из молочного теста
с начинкой из копченой колбасы (халал),

свежих шампиньонов, паприки, репчатого лука,
томатов и трех видов сыра

(голландские сыры и домашний сулугуни).

Большой пирог  из молочного теста с сочной
начинкой из телятины, свежих томатов, 

баклажанов, паприки, грибов, базилика,
розмарина, голландских сыров  и сулугуни.

Большой пирог из молочного теста с острой 
начинкой из телятины, маринованных 

перчиков халапеньо, корнишонов и маслин, 
с голландскими сырами и сулугуни, 

со свежим базиликом, розмарином и тимьяном.

Большой пирог из молочного теста 
с пикантной начинкой из нежной телятины, 

маринованных халапеньо и фасоли, 
свежих томатов, паприки, 

маслин, голландского  сыра и сулугуни.





350 г / 1500 р

350 г / 480 р

395 г / 1600 р

380 г / 380 р

Ассорти нежных пикантных
мясных деликатесов

(казы, язык, жая) с зеленью.

Слабосоленая рыба 
семга и эсколар. 

Тонкие слайсы обжаренных 
рулетиков из баклажан в 

со сливочно-чесночным соусом
и начинкой из свежих томатов.

Сочная сельдь с нежным 
картофелем, хрустящими огурцами

и маринованным луком.



500 г / 490 р

550 г / 490 р

310 г / 480 р



250 г / 420 р

250 г / 420 р

900 р
900 р

Рулетики из армянского лаваша
начиненные копченой кониной/семгой,

свежими листьями салата,
сырами брынза и виола.

Крупные кусочки баклажана
обжаренные на открытом огне 

до золотистой корочки, со свежими
томатами черри и кинзой,
заправленные сладким и

острым соусом.

400 г / 480 р

Обжаренные и мелко нарезанные овощи

(баклажаны, перец чили, болгарский перец,

помидоры, лук, чеснок, ароматные специи и кинза)

Подается в холодном виде на хлебной лепешке.
Тонко нарезанная нежная  телятина,

отварная стручковая фасоль,
обжаренные вешенки, свежие томаты,

заправленные  кунжутным маслом.



200 г / 280 р

250 г / 420 р

390 р

340 г / 490 р

САЛАТЫ

Крупно нарезанные свежие овощи
(заправка на выбор: 

сметана, масло, майонез). 
С растительным маслом 180 г.

Со сметаной / с майонезом 200 г.

220 г / 380 р

200 г / 380 р

Тонко нарезанные свежие 
томаты с маринованным репчатым луком. 

Тонко нарезанные свежие томаты 
с маринованным репчатым 

луком и острым перцем. 

Баклажаны, цветная капуста, 
морковь, огурцы и паприка, 

заправленные 
пикантным острым соусом.



320 г / 490 р

230 г / 250 р

250 г / 300 р

230 г / 250 р

250 г / 300 р

Сочный салат из мелко нарезанной

свежей свеклы, заправленный 

растительным маслом и чесноком. 
Яркий свекольный салат с отварными 

овощами, маринованной капустой 
и солеными огурцами. 

230 г / 490 р

Восточный салат на основе отварной
фунчозы с нежным мясом ягненка,

свежими овощами,
заправленный пикантным соусом. 



250 г / 350 р

330 г / 490 р

250 г / 550 р

200 г / 450 р

300 г / 590 р

Восточный салат из нежного 

отварного языка, свежих томатов, 

огурцов и паприки, заправленный 

соусом на основе сои. 



300 г / р

200 г / р

280 г / 550 р

270 г / 270 р

Свежие нарезанные овощи, 

заправленные соусом на основе 

майонеза, посыпанные картофелем Пай. 

220 г / 390 р

Нарезанные соломкой отварной язык, 

огурцы, яйцо, голандский сыр. 

Заправлен соусом на основе майонеза. 



1 пор./580 р
0,7 пор./430 р

1 пор. /450 р
0,7 пор./370 р

1 пор./310 р        0,7 пор./280 р      

1 пор./350 р         0,7 пор./280 р        

Национальный Уйгурский суп
Насыщенный суп
с клецками мелко 

нарезанным мясом и овощами.

Национальный Уйгурский суп
Острый суп с фунчозой, паприкой, 

томатами и  мясом телятины.

1 пор./490 р           0,7 пор./410 р           

Национальный Казахский суп
Наваристый бульон с мясом телятины 

и тонко раскатанным домашним тестом.

1 пор./410 р           0,7 пор./360 р           

Насыщенный  суп с мелко
нарезанными мясом и овощами 

с добавлением «чучвара» 
(маленькие домашние пельмени) 

1 пор./410 р           0,7 пор./360 р           

Национальный Узбекский суп
Насыщенный суп с мелко нарезанным

мясом и овощами с добавлением 
риса и бабов «маш».



1 пор./460 р
0,7 пор./400 р

1 пор./580 р
0,7 пор./410 р

1 пор./460 р
0,7 пор./400 р

1 пор./460 р
0,7 пор./410 р

СТОИТ
ПОПРОБОВАТЬ

1 пор./350 р
0,7 пор./300 р

1 пор./410 р
0,7 пор./350 р

Ближневосточный суп
Нежный крем-суп из чечевицы 

с добавлением сливок и
дольки лимона. 

1 пор./460 р           0,7 пор./410 р



БАУЫРСАКИ
Традиционные азиатские воздушные

свежеиспеченные помпушки. 

200 г/200 р 100 г/100 р

1 пор./490 р
0,7 пор./430 р

 Суп кочевых народов.
Янтарный бульон с нежным 
мясом ягненка и овощами

(картофель и морковь).

ШОРПА



ТЕПЕРЬ
ПОРЦИИ

ЕЩЁ БОЛЬШЕ!

NEW
ХИТ

200 г / 380 р

Тонко нарезанные свежие томаты 
с маринованным репчатым луком. 

220 г / 380 р

Тонко нарезанные свежие томаты 
с маринованным репчатым 

луком и острым перцем. 

520 г/590 р                385 г/540 р           

Приготовлен на основе рассыпчатого
риса «Лазер», с нежным мясом

телятины и ягненка.
Перед подачей украшается казы и 

перепелиными яйцами. 

450 г/490 р                325 г/440 р           

Приготовлен на основе нежного мяса 
телятины и ягненка с рассыпчатым

рисом «Лазер». Украшается
острым перчиком чили.

450 г/490 р                325 г/440 р           

Приготовлен на основе темного
рассыпчатого сорта узгенского риса

«Девзира», с нежным мясом 
ягненка и телятины, с добавлением

желтой моркови.

Домашняя колбаса 
из конины.

50 г / р

Острый соус 
на основе специй. 

50 г / 120 р

Острый соус
на основе специй 

и томатов. 

50 г / 100 р

ПЛОВ С КУРИЦЕЙ
(диетический)

450 г/480 р                325 г/430 р           





600 г/800 р

450 г/720 р

NEW
ХИТ

600 г/590 р

450 г/720 р

540 г/590 р

410 г/530 р

Легендарное блюдо кочевых народов.
Тонко раскатанное домашнее тесто

с мясом конины и наваристым 
бульоном из мяса ягненка.

Легендарное блюдо кочевых народов.
Тонко раскатанное домашнее тесто 
с мясом баранины и наваристым 

бульоном из мяса ягненка.

Легендарное блюдо кочевых народов.
Тонко раскатанное домашнее тесто
с мясом говядины и наваристым 

бульоном из мяса ягненка.



ТЕПЕРЬ
ПОРЦИИ

ЕЩЁ БОЛЬШЕ!
Сытное блюдо с крупно нарезанным
мясом телятины и свежих овощей

обжаренных на открытом огне
приправленных уйгурскими специями

подается с лапшой ручного приготовления. 

NEW
ХИТ

500 г/550 р 350 г/530 р



500 г / 550 р

Восточное блюдо из свежих овощей 
обжаренных на открытом огне приправленное 

ароматными уйгурскими специями 
подается с лапшой ручного приготовления.



ТЕПЕРЬ
ПОРЦИИ

ЕЩЁ БОЛЬШЕ!

400 г/580 р600 г/650 р

400 г/460 р600 г/530 р

Насыщенное блюдо с бульоном из мяса
телятины и овощей обжаренных на 

открытом огне, приправленное 
уйгурскими специями. Подается 

с отварным рисом, украшается зеленью.

 Мясо телятины со свежими овощами и
домашними клецками. Обжаривается 

на открытом огне, слегка томится 
и приправляется ароматными 

уйгурскими специями.

Насыщенное блюдо с бульоном
из мяса телятины и овощей 

обжаренных на открытом огне, 
приправленное уйгурскими специями. 

Подается с лапшой ручного приготовления. 

500 г/530 р 350 г/460 р

 Сытное  блюдо с мясом телятины, 
крупно нарезанными овощами и 
домашней лапшой обжаренных 
на открытом огне с ароматными 

уйгурскими  специями. 

600 г/650 р 400 г/580 р

КАУРМА ЛАГМАН
(жареный  лагман)



400 г/720 р

ЦОМЯН С КУРОЧКОЙ

400 г/590 р 600 г/630 р

 Сытное  блюдо с куриным филе,
овощами и домашней лапшой

обжаренными на открытом огне
с ароматными уйгурскими специями. 

600 г/630 р

КАУРМА ЛАГМАН 
С КУРОЧКОЙ

(жареный лагман с курочкой)

ГУЙРУ ЛАГМАН С КУРОЧКОЙ

500 г/540 р

 Сытное блюдо  из тонко нарезанного куриного филе и овощей
и обжаренных на открытом огне, приправленное ароматными

уйгурскими  специями. Подается с лапшой ручного приготовления. 

  Насыщенное блюдо с куриным филе, 
кукурузной фунчозой и свежими

овощами, с добавлением 
ароматных специй

и обжаренных на открытом огне. 

  Куриное филе со свежими овощами и
домашними клецками. Обжаривается
на открытом огне, слегка томится и 

приправляется ароматными 
уйгурскими  специями. 



350 г / 730 р

300 г / 790 р

350 г / 770 р

Тонко нарезанные  кусочки телятины, 

обжаренные на открытом огне с добавлением

грибов «муэр», болгарского перца,

томатов и китайских специй.

Тонко нарезанные кусочки телятины,
обжаренные на открытом огне 
с крупно нарезанными овощам 
(болгарский перец, баклажаны),

с  добавлением китайских специй.

Тонко нарезанные кусочки телятины,
обжаренные на открытом огне

с крупно нарезанными овощами
(болгарский перец, огурцы, сельдерей 

и вешенки), с добавлением
китайских специй. 



350 г / 730 р

300 г / 730 р

350 г / 730 р

Тонко нарезанныеи  кусочки курочки, обжаренные 
на открытом огне с добавлением грибов "муэр", 
болгарского перца, томатов и китайских специй.

Тонко нарезанные кусочки курочки, обжаренные
на открытом  огне с добавлением

баклажанов и болгарского перца, приправленные 
ароматными специями.

Тонко нарезанные кусочки курочки, 
болгарского перца, огурца, 

сельдерея и вешенок обжаренных 
на открытом огне и 

приправленных  ароматными специями.



550 г/790 р

530 г/790 р

230 г/580 р

ТЕПЕРЬ
ПОРЦИИ

ЕЩЁ БОЛЬШЕ!

  Домашние мелкие хрустящие «чучвара» 
(маленькие домашние пельмешки) с мясной 

начинкой, обжаренные до золотистой корочки. 

КУУРДАК ПО-ВОСТОЧНОМУ
   Обжаренное мясо ягненка с золотистым

картофелем и репчатым луком.

Сытное блюдо с крупно нарезанным
мясом телятины и свежих овощей

обжаренных на открытом огне
приправленное ароматными уйгурскими
специями подается с отварным рисом. 

400 г/530 р 600 г/550 р



1 шт/110 р                   5шт/550 р 

Традиционное блюдо народов
Центральной Азии. Состоящие из мелко

нарубленного мяса в тонко
раскатанном тесте. Приготовленное на

пару и обжаренное до золотистой корочки.

Традиционное блюдо народов 

Центральной Азии. Состоящие из мелко

нарубленного мяса в тонко раскатанном

тесте. Приготовленное на пару. 

1 шт/100 р                   5шт/500 р



300 г/780 р



300 г / 690 р

650 г / 400 р

540 г / 350 р

300 г / 790 р

СТОИТ
ПОПРОБОВАТЬ

Популярное уйгурское блюдо. Холодное,
островатое блюдо на основе лапши и
бобового крахмала с насыщенными

специями и подливой из овощей
(Анти похмельный суп ) 



Филе форели                        400 г / 890 р
Филе судака                        400 г / 890 р

400 г / 700 р

430 г / 500 р

300 г / 670 р

БАЛЫК СЯЙ

РЫБА
В КИСЛО-СЛАДКОМ СОУСЕ 

Нежное филе форели/судака,
обжаренное  в кляре с добавлением

овощей под томатным кисло-сладким 
соусом.

Нежные кусочки судака
с томатным соусом и

кисловато-сладким оттенком. 

350 г / 980 р

СТОИТ
ПОПРОБОВАТЬ

Кусочки куриного филе, кунжута
и овощей, обжаренных

на открытом огне и заправленных
китайскими специями. 

Кусочки телятины и брокколи,
обжаренные на открытом огне

и приправленные пикантными специями. 

Дрожжевые булочки
приготовленные на пару

с сочным подливом из мяса 
телятины и овощей. 



250 г / 690 р

250 г / 650 р
250 г / 690 р

380 г / 1200 р

Сочные кусочки рыбы, телятины, и курицы
(на Ваш выбор) с овощами, обжаренными

на открытом огне, приправленными ароматными
специями. Подается на чугунной сковороде. 

350 г / 790 р
350 г / 890 р

350 г / 1200 рФиле судака

СТОИТ
ПОПРОБОВАТЬ

Тонко нарезанное мясо (на Ваш выбор) 
ягненка/курицы/телятины и репчатого лука 

обжаренное на открытом огне 
с добавлением китайских специй. 

Ягненок



550 г / р

КУЫРДАК ИЗ КУРИНОЙ ГОЛЕНИ

350 г / р

300 г / 790 р

Крупные кусочки куриного филе в кляре,
обжаренные на открытом огне

до золотистой хрустящей корочки, под
кисло-сладким соусом.

Аппетитные дольки форели,
обжаренные с репчатым луком на открытом огне

с добавлением китайских специй.



400 г / 780 р

400 г / 600 р

400 г / 580 р

СТОИТ
ПОПРОБОВАТЬ

Яркое легкое блюдо на основе
кукурузной фунчозы, телятины и

свежих овощей (перец болгарский,
пекинская капуста «басяй») и зелени, 

с добавлением ароматных специй
и обжаренных на открытом огне.

НАРЫН
1 шт / 350 г / 550 р

Тонкий восточный пирог из
раскатанного пресного теста

с начинкой из нарубленного мяса и
репчатого лука, обжаренный 

до золотистой корочки.



250 г / 430 р

380 г / 390 р
380 г / 700 р

370 г / 650 р

Воздушная телячья котлета.
Рекомендуем взять гарнир. 

Нежное говяжье филе,
томящееся в сливочном соусе.

(Рекомендуем взять к нему гарнир). 

200 г/780 р 0,7 пор./710 р

 Запеченное в горшочке
мясо говядины с овощами и сыром.

Крупные кусочки куриного филе
с грибами под сливочным соусом. 

(Рекомендуем взять к нему гарнир). 

250 г/700 р 0,7 пор./620 р

Домашнее  французское
блюдо из говяжьего фарша

обжаренное в яйц и начиненное
обжаренными грибами.

Томящиеся на сковородке кусочки
телятины с томатной пастой и специями.  

(Рекомендуем взять к нему гарнир). 

200 г/750 р 0,7 пор./650 р



360 г / 980 р

440 г / 1200 р

330 г / 1300 р

400 г / 1300 р

Стейк из семги запеченный с овощами.
(Рекомендуем взять к нему гарнир). 

Стейк из семги под 
сливочно-икорным соусом.

(Рекомендуем взять к нему гарнир). 

Свежая форель, обжаренная
в нежном кляре до золотистой
хрустящей корочки. Подается
с картофелем по-домашнему.



400 г / 1200 р



150 г / 170 р 130 г / 190 р 150 г / 170 р 150 г / 180 р 200 г / 300 р

Свеже сваренный рис идеально
подойдет ко всем

блюдам готовящимся на Вок. 

Картошка, жаренная 
во фритюре. 

Нежное пюре
из молодого картофеля.

Гречневая каша,
идеально подойдет к 

200 г / 300 р
Овощи, приготовленные на гриле. Дольки картофеля, обжаренные во фритюре.

Соус на основе жирной сметаны.

50 г / 100 р

Острый соус на основе специй.

50 г / 120 р

50 г / 100 р
Классический майонез.

50 г / 100 р

Соус на основе сметаны и чеснока.

50 г / 80 р
Классический томатный соус.

50 г / 100 р

Острый соус на основе
специй и томатов.

50 г / 100 р

Соус на основе молока и закваски.

50 г / 100 р50 г / 80 р
Соус на основе томат.



Первыми стали употреблять плов еще воины Александра Македонского и Амир Тимура.

а повар не свалится в изнеможении, потому что попробует божественное кушанье». После употребления плова, воины 
приобретали силы на несколько дней, и войска Тамерлана без труда одерживали победу.

Однажды, разрабатывая план похода на Анкару, Амир Тимур озаботился важным вопросом: как совместить многочисленное 
войско, длинную дорогу, скорость и внезапную атаку, и при этом обойтись без огромных обозов с едой? Тут мудрый мулла и 
подсказал ему рецепт этого необычайно вкусного, сытного и питательного блюда.
Его слова звучали так: «надо взять большой чугунный котел. В этот котел надо положить мясо молодых барашков, отборного 
риса, разбухающего от гордости, что будет съеден смелыми воинами, молодую морковь и острый лук, жалящий подобно мечу 
высокочтимого эмира. Все это надо варить на костре до тех пор, пока запах приготовленного блюда не достигнет небес, 





3,3 кг / 5500 р

3,3 кг / 4300 р

3,3 кг / 4450 р

Приготовлен на основе рассыпчатого
Ташкентского риса «Лазер»,

с нежным мясом ягненка и телятины,
с добавлением желтой и красной
моркови и сухофруктов на выбор.

Приготовлен на основе рассыпчатого
Ташкентского риса «Лазер», с нежным 

мясом ягненка и телятины, с добавлением
желтой и красной моркови. Перед подачей

украшается казы и куриным яйцом.



3,3 кг / 4000 р

3,3 кг / 6500 р

3,3 кг / 4100 р



3,3 кг / 5000 р

Плов в тесте Приготовлен на основе
рассыпчатого риса «Лазер», с нежным

мясом ягненка и телятины с добавлением
желтой и красной моркови и гороха «нут».

Чесноком и перчиком чили.

ХАН ПЛОВ ТАШКЕНТСКИЙ

3,3 кг / 5000 р

Плов в тесте Приготовлен на основе
рассыпчатого узгенского риса королевского

сорта «Девзира» с нежным
ягненком и телятиной, с добавлением

желтой моркови и чеснока.

ХАН ПЛОВ УЗГЕНСКИЙ

3,3 кг / 5200 р

Плов в тесте приготовлен на основе
рассыпчатого риса «Лазер» с нежным

мясом ягненка и телятины,
с добавлением сухофруктов на выбор.

ХАН ПЛОВ ЧАЙХАНСКИЙ



3,3 кг / 5000 р

Приготовлен на основе рассыпчатого
риса «Лазер» с нежным мясом 

ягненка и телятины, с добавлением
желтой и красной моркови и барбариса.

ХАН ПЛОВ ПРАЗДНИЧНЫЙ

р

р
р

100 р

120 р

Домашняя колбаса из конины.

3,3 кг / 5000 р

Плов в тесте Приготовлен на основе
рассыпчатого риса «Лазер», с нежным

мясом ягненка и телятины с добавлением
желтой и красной моркови и гороха «нут».

Чесноком и перчиком чили.



1,6 кг / р

Ассорти из шашлыков (шашлык из бараньих рёбер,
ханский люля кебаб (2), шашлык из куриного

филе, шашлык из телятины). Подается в сочетании
с кавказским ассорти и шашлычным соусом.

180 г / 630 р

120 г / 630 р

185 г / 480 р

Бараньи ребрышки, приготовленные на мангале.

Мясной фарш, нанизанный на шампур и обжаренный на углях.

185 г / 350 р

170 г / 370 р

125 г / 490 р

120 г / 490 р

Куриные крылышки, приготовленные на мангале.

Люля кебаб из курицы

Сочное куриное филе, приготовленное на мангале.

Мясо ягненка, зажаренное на углях.

Мясо ягненка, зажаренное на углях.

185 г / 850 рШашлык из семги

120 г / 400 рОвощной шашлык



2,3 кг / 5000 р

2,5 кг / 7000 р



2,2 кг / 4000 р

3,5 кг / 11500 р



3,7 кг / 4500 р

4,4 кг / 6700 р



1,7 кг / 6300 р

2,3 кг / 13000 р



1 шт / 2800 р

1 шт / 2700 р

7 шт / 600 р

10 шт / 800 р

Традиционное национальное блюдо
на компанию. Тонко раскатанные пластинки

домашнего теста, отваренные в бульоне
в сочетании крупно нарубленной кониной.

Блюдо украшается пикантным казы
и заливается ароматным бульоном

с репчатым луком и черным перцем.

ТОЙ БЕШ-БАРМАК

С кониной      1725 г     3000 р

Традиционное национальное блюдо
на компанию. Тонко раскатанные пластинки

домашнего теста, отваренные в бульоне
в сочетании крупно нарубленной бараниной.

Заливается ароматным бульоном
с репчатым луком и черным перцем.

ТОЙ БЕШ-БАРМАК

С бараниной      1245 г     2000 р

Традиционное национальное блюдо
на компанию. Тонко раскатанные пластинки

домашнего теста, отваренные в бульоне
в сочетании крупно нарубленной говядиной.

Заливается ароматным бульоном
с репчатым луком и черным перцем.

ТОЙ БЕШ-БАРМАК

С говядиной      1425 г     2000 р



3,7 кг / р

1 кг / 2500 р



200 г / р

170 г / 290 р

150 г / 290 р



60 г/1 шарик - р

150 г / р

1 кг / р



АССАМ                       170 р
ЭРЛ ГРЕЙ                   200 р

СЕНЧА                                  170 р
МОЛОЧНЫЙ УЛУН                 250 р
ЗЕЛЕНЫЙ С ЖАСМИНОМ      250 р         

50 р
70 р
50 р
60 р
50 р
60 р
50 р
50 р
60 р
50 р
50 р
50 рЛипа - 5 г



350 р

УЙГУРСКИЙ ЧАЙ

450 р

НАЦИОНАЛЬНЫЙ ЧАЙ



450 р

450 р



450 р

350 р

ПРЯНЫЙ ЧАЙ



450 р

450 р



350 р

350 р



450 р

450 р



ДОМАШНИЙ КОМПОТ

ДОМАШНИЙ КОМПОТ

ШАЛАП

ВОДА SAN BERNARDO газ. 

ВОДА SAN BERNARDO без газ. 

ВОДА DAUSUZ газ.

ВОДА DAUSUZ без газ. 

0,25 л

1 л

0,25 л

0,33 л

0,75 л

0,275 л

0,850 л

120 р

600 р

100 р

310 р

450 р

210 р

390 р

PEPSI, PEPSI MAX, 7UP, 

EVERVESS TONIC, EVERVESS GINGER ALE

СОК J7 В АССОРТИМЕНТЕ

СОК J7 В АССОРТИМЕНТЕ

AQUA MINERALE SPARKING/STILL

0,25 л

0,97 л

0,25 л

0,26 л

140 р

560 р

120 р

180 р

140 р

270 р

150 р

190 р

360 р

260 р

260 р

240 р

ЭСПРЕССО

ДВОЙНОЙ ЭСПРЕССО

АМЕРИКАНО

КАПУЧИНО

ДВОЙНОЙ КАПУЧИНО

ЛАТТЕ

РАФ

ФЛЭТ УАЙТ

150 р

190 р

150 р

360 р

260 р

260 р

240 р

270 р

ЭСПРЕССО ДЕКАФ

КАПУЧИНО ДЕКАФ

АМЕРИКАНО ДЕКАФ

ДВОЙНОЙ КАПУЧИНО 
ДЕКАФ

ЛАТТЕ ДЕКАФ

РАФ ДЕКАФ

КАПУЧИНО НА 
МИНДАЛЬНОМ МОЛОКЕ

ЛАТТЕ НА 
МИНДАЛЬНОМ МОЛОКЕ

35 мл

70 мл

180 мл

180 мл

380 мл

200 мл

380 мл

200 мл

30 мл

200 мл

180 мл

380 мл

200 мл

380 мл

180 мл

200 мл



290 р

290 р

290 р

290 р

ЯБЛОКО-ШПИНАТ-

СЕЛЬДЕРЕЙ

КЛУБНИКА-БАЗИЛИК

ОРЕХОВЫЙ

ЯГОДНЫЙ

290 р

290 р

320 р

320 р

320 р

ЯБЛОЧНЫЙ

МОРКОВНЫЙ

АПЕЛЬСИНОВЫЙ

ГРЕЙПФРУТОВЫЙ

СЕЛЬДЕРЕЙ

ДОБАВКИ
СОК ИМБИРЬ
СОК ЛИМОНА
СЛИВКИ

10 мл
50 мл
50 мл

60 р
60 р
60 р

300 мл



МОЛОЧНЫЕ

КОКТЕЙЛИ

0,33 л
330 р

ВАНИЛЬНЫЙ

КЛУБНИЧНЫЙ

ОРЕХОВЫЙ

ОРЕО ШЕЙК

ДОМАШНИЕ 
ЛИМОНАДЫ

МАРАКУЙЯ

ТАРХУН

ИМБИРНЫЙ

КЛУБНИКА-РОЗА

МАНДАРИН

МОХИТО Б/А

МОХИТО Б/А КЛУБНИКА

0,45/1 л

350/700 р



ESTRELLA DAMM

INEDIT DAMM

BUDWEISER (светлое)

BUDWEISER (темное)

CLAUSTHALER ORIGINAL 

NON-ALCOHOLIC

ПИВО (бутылочное)
330 мл

330 мл

330 мл

330 мл

330 мл

350 р

440 р

440 р

440 р

390 р

BUDWEISER (Чехия)

BUDWEISER (Чехия)

ПИВО РАЗЛИВНОЕ
500 мл

300 мл

410 р

280 р



ул. Кузнецкий мост, д. 21/5
Моб: +7(495)225-52-25

Чайхана NAVAT г. Москва 

ул.Новый Арбат, д.15
Моб: +7(495)098-01-52

Наша почта
chaihana.navat.moscow@gmail.com

navat.ru


